[image: image1.jpg]


            CUISINE CENTRALE Paul KLEE – THIAIS 94320
	



     





Lundi 19
Macédoine à la russe*

Sauté de poulet marengo*

Pommes de terre rissolées*

Saint-Môret

Fruit de saison
	Mardi 20
Concombres vinaigrette et demi-œuf dur*

Filet de poisson pané / citron

Gratin de chou-fleur et brocolis*

Tome noire
Gâteau de riz

	Jeudi 22 

Tomates à la mozzarelle*

Rôti de veau aux champignons*

Pâtes au beurre*

Crème dessert


	Vendredi  23
Saucisson sec ou roulade de volaille

Omelette nature*

Poêlée de légumes ratatouille

Carré frais BIO
Fruit de saison
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Pour des raisons indépendantes de notre volonté, des changements peuvent intervenir dans la composition des menus
